Quadro Orario Settimanale

Classi 1" e 2*
Italiano 4
Storia 2
Inglese 3
Matematica 4
Diritto ed economia 2
Scienze Terra / Biologia 2
Fisica (in1°) 2
Chimica (in 2°)
Scienza degli alimenti 2
Lab. Servizi - cucina 2
Lab. Servizi — sala e vendita 2
La}b. Servizi — accoglienza turi- 2
stica
Francese / Tedesco / 2
Scienze motorie e sportive 2
Religione o alternativa 1
totale ore settimanali 32
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Istituto alberghiero
Carlo Porta

Via Uruguay, 26/2
20151 Milano - ltalia

Tel.: 0238003686

Fax: 023084472

E-mail: info@carloportamilano.it
Sito web: www.carloportamilano.it
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Istituto Professionale di
Stato per i Servizi
Alberghieri e della

Ristorazione

CARLO PORTA
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Corso di 5 anni
DIPLOMA:

Tecnico dei servizi per Penoga-
stronomia e Pospitalita alberghie-
ra

Dopo il biennio comune scelta
fra tre articolazioni:

1. Enogastronomia

2. Servizi di sala e di vendita

3. Accoglienza turistica

L’Istituto dispone di:
5 Laboratori di cucina
5 Laboratori di sala-bar
1 Laboratorio di sommellerie
1 Laboratorio di pasticceria
1 Laboratorio di ricevimento
2 Palestre
3 Laboratori di informatica

L’Istituto alberghiero “Carlo
Porta” ha iniziato la sua attivita
nel 1979 e si trova a Milano in Via
Uruguay 26/2.

La sede, di recente ristruttura-
ta, e dotata di attrezzature e labo-
ratori al’avanguardia.

L’Istituto e convenzionato con
i piu prestigiosi alberghi e risto-
ranti di Milano e provincia, per of-
frire agli alunni stages formativi
che completino Ia loro preparazio-
ne professionale. Per gli allievi mi-
gliori spesso questi stages porta-
no ad un’assunzione dopo il diplo-
ma.

L’obiettivo di una preparazio-
ne di alto livello che renda i nostri
alunni vincenti nel mercato del
lavoro é raggiunto attraverso una
didattica rigorosa che affianca a
una buona formazione culturale di

base lo studio delle lingue, Pap-
profondimento delle conoscenze
informatiche e un’accurata prepa-
razione nelle materie professionali
sia a livello teorico sia a livello
pratico.

L’Istituto promuove inoltre Ia
crescita degli alunni con progetti
per la prevenzione del disagio, I’e-
ducazione stradale, FPeducazione
alla legalita e di supporto agli a-
lunni stranieri.




